
Alle Preise sind in EUR und inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 

 

Vorspeisen 
GEMISCHTER SALAT EUR 12 
Hausdressing | Rohkostsalate | Kerne | Kräuter 

SCHWARZWURZELCRÈME-SUPPE EUR 16 
geröstete Pastinake | Brot-Chip | Kalbsbries 
ohne Kalbsbries EUR 11 

JAKOBSMUSCHELN EUR 21 
Fenchel | Orange| Frisée 

SAIBLING ‘geräucht & gezupft’ EUR 19 
Chili-Ingwer-Limette | Landgurke | Brot-Chip 

TARTAR VOM RINDERFILET EUR 24 
von Hand geschnitten | Wachtelei | Mayo | Kapern 

 

 

 

Hauptgänge 
TORTELLACCI ‘alla Sarda’ EUR 18 | 26 
hausgemachte Pasta | Kartoffel-Pecorino-Minze-Füllung | Tomate 

WIENER SCHNITZEL EUR 31 
Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren 

KALBSGESCHNETZELTES EUR 32 
Cognacrahm | hausgemachte Rösti  

ENTRECÔTE EUR 38 
Baby Karotten | Blattspinat | Pfeffersauce | Pommes 

WOLFSBARSCH ‘wildfang’ EUR 38 
grüner Spargel | Limetten Hollandaise | La Ratte-Kartoffeln 

PERLHUHNBRUST EUR 32 
Bärlauch-Risotto | Parmesan-Chip | Konfi-Tomaten 

 

 

 



Alle Preise sind in EUR und inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 

 

Dessert 
CAFÉ GOURMAND EUR 18 
surprise 

SCHOKOSCHNITTE ‘hausgemacht’ EUR 13 
Passionsfrucht-Kompott | Joghurteis 

AFFOGATO MULINO EUR 10 
Vanille-Eis | Espresso | Rumlikör 

SORBET VARIATION  EUR 12 
Hausgemachte Sorbets | Bätterteig-Gebäck 

ZITRONEN-TARTE EUR 12 
Hausgemacht | Meringuée 

 

 

Menü Mühle 
 

SAIBLING ‘geräucht & gezupft’ 
Chili-Ingwer-Limette | Landgurke | Brot-Chip 

 
*** 

SCHWARZWURZELCRÈME-SUPPE 
geröstete Pastinake | Brot-Chip 

 
*** 

PERLHUHNBRUST 
Bärlauch-Risotto | Parmesan-Chip | Konfi-Tomaten 

 
*** 

ZITRONEN-TARTE 
hausgemacht | Meringuée 

 
EUR 68,00 4 Gänge 

 


