Vorspeisen

FELDSALAT ‘Markgréfler
Hausdressing | Speck | Croutons | Ei

JAKOBSMUSCHELN
Fenchel | Orange

WILD-CONSOMME
Consommé vom heimischen Wild | Ravioli

LINGUINE “tartufo”
Pasta | Wintertriiffel

Hauptgdnge

LINGUINE fartufo’
Pasta | Wintertriiffel

ENTEN-BRUST UND DIM SUM
Ingwer-Zitronengras | Spitzkohl-Rouladen | gebratene Mi-Nudeln | Karotten | Lauch

REHRUCKEN ‘aus heimischer Jagd’
Preiselbeer-Jus | Rotkohl | Kartoffelpiirée | Quitte

WIESENKALB ‘rosa gabraten’
Morchelrahmsauce | Spétzle | Kresse

WOLFSBARSCH ‘wildfang’
Fregola sarda | Beurre blanc | Radicchio

BLACK ANGUS RINDERFILET Devesa’
Sauce Béarnaise | Blatt Spinat | Rosti-Rolle

Dessert

CREME BROLEE
Orangen-Kumquat

SCHOKOLADENMOUSSE
Passionsfrucht | Knusper-Amarant

MANDARINEN-SORBET
Lo - Gin

AFFOGATO MULINO
Vanille-Eis | Espresso | Rumlikor

Alle Preise sind in EUR und inkl. der gesetzl. MwsSt.

EUR 14

EUR 22

EUR 16

EUR 24

EUR 36

EUR 37

EUR 43

EUR 42

EUR 39

EUR 43

EUR 12

EUR 17

EUR9

EUR 10



Weihnachts — Menii

FELDSALAT ‘Markgréfler
Hausdressing | Speck | Croutons | Ei

*kk

WILD-CONSOMME
Consommé vom heimischen Wild | Ravioli

*kk

BLACK ANGUS RINDERFILET ‘Devesa’
Sauce Béarnaise | Blatt Spinat | Rosti-Rolle

*kk

MANDARINEN-SORBET
Hausgemacht | L6 - Gin

EUR 79,00 4 Génge
EUR 65,00 3 Gange (ohne Wild-Consommé)

Alle Preise sind in EUR und inkl. der gesetzl. MwsSt.



