Vorspeisen

FELDSALAT ‘Markgréfler
Hausdressing | Speck | Croutons | Ei

JAKOBSMUSCHELN
Fenchel | Orange

GEMISCHTER SALAT
Hausdressing | Rohkostsalate | Kerne | Krduter

LINGUINE “fartufo”
Pasta | Wintertriffel

Hauptgange

RISOTTO
Gorgonzola | Birne | Pinienkerne | Topinambur-Chips

LINGUINE fartufo’
Pasta | Wintertriiffel

ENTEN-BRUST
Gemiise | Rotes Curry (scharf) | Basmati-Reis

REHRUCKEN ‘aus heimischer Jagd’
Preiselbeer-Jus | Rotkohl | Kartoffelpiirée | Birne

WIENER SCHNITZEL
Gurkensalat | Bratkartoffeln | Preiselbeeren

WOLFSBARSCH ‘wildfang’
Parmesan-Risotto | Beurre blanc | Radicchio

BLACK ANGUS STRIPLOIN Devesa’
Café de Paris | Blatt Spinat | Pommes

GESCHNETZELTES VOM KALB
Cognac-Pilz-Rahmsauce | Rosti

Alle Preise sind in EUR und inkl. der gesetzl. MwsSt.

EUR 14

EUR 22

EUR 12

EUR 24

EUR 26

EUR 36

EUR 32

EUR 42

EUR 31

EUR 38

EUR 39

EUR 34



Dessert

CREME BROLEE
Orangen-Kumquat

SCHOKOLADENMOUSSE
Passionsfrucht | Knusper-Amarant

MANDARINEN-SORBET
Lo - Gin

CAFE GOURMAND
Auswahl von kleiner Patisserie | Espresso

AFFOGATO MULINO
Vanille-Eis | Espresso | Rumlikor

Miihle-Menii

FELDSALAT ‘Markgréfler
Hausdressing | Speck | Croutons | Ei

*kk

LINGUINE fartufo’
Pasta | Wintertriiffel

*kk

BLACK ANGUS STRIPLOIN Devesa’
Café de Paris | Blatt Spinat | Pommes

*kk

MANDARINEN-SORBET
Hausgemacht | L6 - Gin

EUR 74,00 4 Génge
EUR 61,00 3 Gange (ohne Linguine)

Alle Preise sind in EUR und inkl. der gesetzl. MwsSt.

EUR 12

EUR 17

EUR9

EUR 16

EUR 10



