RESTAURANT

VORSPEISEN

Tatar vom Rinderfilet 21.00
Kapern-Mayo | hausgemachte Pickle’s | Rostbrot

Gemischter Salat 12.00
Blatt- und Rohkostsalate | Kerne | Haus-Dressing

Burrata 18.00
Orange | Chicorée | Pesto

Gelbflossenmakrele ‘Sashimi’ 22.00
Rettich | Meerrettich | Lila Mohre

Spargelsippchen 13.00
Spargel-Einlage

MARKGRAFLER
SPARGEL

Markgréafler Spargel ‘Teller’ 34.00

Markgrafler Spargel ‘Teller’ 38.00
gemischter Schinken

bestelle dazu:

Hollandaise, Mayonnaise oder Vinaigrette

Neue Kartoffeln oder Kratzete

MUHLE

H

HAUPTGANGE

Brust vom Schwarzfederhuhn 35.00

‘Label Rouge’

Grlines Gemiise | Fregola Sarda | Curry-Velouté

Barlauch-Gnocchi 31.00
Grlines Gemise | Austernpilze | Rést-Zwiebelcreme

Wilder Zander 38.00
Miso | Ménchsbart | Sticky Rice | Sesam

Ricken vom Irischen Lamm 39.00

Kohlrabi | Austernpilze | Rost-Zwiebelcreme |
Barlauch-Gnocchi | Pfeffer-Jus

Simmentaler Rinderfilet 39.00

Wurzelpeterli | Rost-Zwiebelcreme |
Pont Neuf-Kartoffeln | Pfeffer-Jus

Wienerschnitzel 31.00
vom heimischen Kalb
Gurkensalat | Lauwarmer Kartoffelsalat | Preiselbeeren

Alle angegebenen Preise sind in Euro und inkl. die gesetzliche Mwst.



DESSERT

Créme brilée
Orangen

Zitronen-Tarte
Baiser

Maracuja-Sorbet
Wodka

Mousse au Chocolat
Créme Fraiche

Affogato Mulino
Vanille-Eis | Espresso | Rumlikor

RESTAURANT
MUHLE

%

DAS MENU

Gelbflossenmakrele ‘Sashimi’
Rettich | Meerrettich | Lila Mohre

11.00 EF\E

Spargelstippchen

12.00

900 Spargel-Einlage
5
14.00 RiUcken vom Irischen Lamm
Kohlrabi | Austernpilze | Barlauch-Gnocchi
Pfeffer-Jus

10.00 %
A

Mousse au Chocolat
Créme fraiche

4-G 82.00

Alle angegebenen Preise sind in Euro und inkl. die gesetzliche Mwst.
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